
 

 

 

Spezialitäten 

 

Championrahmschnitzel 

Naturschnitzel mit Championrahmsoße und 

hausgemachten Spätzle 

 

Schlemmertoast 

2 Scheiben Toast m. Naturschnitzel, 

Championrahmsoße und Käse überbacken 

 

Käsespätzle 

Rostzwiebel 

 



 

 

 

Speisekarte 

 

Schnitzel m. Pommes     

und Salat 

 

Feinschmecker Schnitzel 

Mit Rührei, Pommes oder Kartoffelsalat 

 

Bauernschnitzel  

Naturschnitzel m. Speck, Ei und Bratkartoffeln 

 

Currywurst m. Pommes  

 

Beilagen Salat  

 



 

 

 

Cordon bleu m. Pommes   

und Salat  

 

Cordon bleu SPEZIAL 

Mit Speck, Pommes und Salat 

 

Doppeldecker Cordon Bleu XXL 

2 Schnitzel übereinander 

Mit Pommes und Salat 

 



 

 

 

Biere 

Krieger hell A  0,5l                     

Birnbacher Schwarzbier 0,5l    

Festbier 

Braubursch`n Weiße  0,5l    

Braubursch`n Weiße leicht 0,5l   

Braubursch`n Weiße alkoholfrei 0,5 l    

Braubursch´n Weiße dunkel  0,5 l    
   



 

 

Mixgetränke 

 Radler A,3,9   0,5l   

 Radlermaß   1l   

 Cola Weizen  0,5 l   

 Russen   0,5 l   

 Goaß hoibe   0,5l   

 Goasmaß   1l   

 Schneemaß   1 l   

 Vanilleeis, Zitronenlimo, Dornkaat 

 Laternmaß   1 l   

 Weißwein, weiße Limo 1 Glas Kirsch 

 Isarmaß   1 l            

 Weißbier, Orangensaft, Blue Boles 



 

 

 

Alkoholfreie Getränke 

 Limo weiß /gelb 3,9 0,5l   

 Limo weiß /gelb  0,25l   

 Spezi 1,3,9   0,5l   

 Spezi    0,25l   

 Coca- Cola 1,9  0,5l   

 Coca – Cola  0,25l   

 Apfelsaftschorle 1,3 0,5l   

 Apfelsaftschorle  0,25l   

 Apfel Red Berry 1,3 0,5l   

 Apfel Red Berry        0,25l   

 Wasser medium  0,5l   

 Wasser medium  0,25l   

 ACE Saft   0,5 l   

 ACE Saft                  0,25 l        



 

 

 

Weine/ Schorle/Aperitif 

 Weißweinschorle  0,5 l   

 Landwein rot  ¼ l   

 Landwein weiß  ¼ l   

 Sekt    0,4 l   

 Flasche Wein  1 l        

 Waldfrucht Bowle    ¼ l   

 Aperol Spritz            ¼ l   
 

Allergen Verzeichnis: 

A= Getreideprodukte (glutenhaltig) , B=Sellerie, C=Milch und Laktose, D=Eier, E = Nüsse 

Zusatzstoffe: 

1=Farbstoff, 2= Konserviert, 3 = Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstärker, 

5=geschwefelt, 6= gewachst, 7= Süßungsmittel, 8= Phosphat, 9=koffeinhaltig, 10 =taurinhaltig, 11=enthält 

eine Phenylalaniquelle, 12= enthält Sojaöl aus genetisch verändertem Soja hergestellt, 



 

 

 
 

Warme Getränke 

 Milchkaffee 9     

 Latte Macchiato 9    

 Tasse Kaffee Crema 9    

 Tasse Cappuccino9    

 Haferl Tee 1,4,7     

 Jagatee (nur im Winter) 1,3,4,7   

 Heiße Schokolade 9    

 Espresso      

 Espresso doppelt     



 

 

 

  

Schnäpse 

 Jägermeister   2 cl  

 Obstler     2 cl  

 38 % 

 Williams Christ Birne  2 cl  

 42 % 

 Blutwurz    2 cl  

 60 % 

 Sahnelikör mit Haselnuss 2 cl   

  17 % 

 Rüschal (Asbach-Cola)   

 weiter Schnäpse auf Anfrage  

 unsere Schnäpse kommen aus der 

 Schnapsbrennerei Drexler aus Arrach 



 

 

 

Unsere Nachspeisen 

Kaiserschmarrn 1,3,4    

m. Apfelmus 

 

3 Apfelkücherl 1,2,3,4,5   

Zimt u. Zucker mit Eis und Sahne 

 

Eis m. heißen Waldfrüchten  

2,4,5 

 

1 Kugel2,4,5 

Vanille, Nuss, Schoko od. Erdbeereis   

    ohne Sahne    

           mit Sahne           

 

 

Zusatzstoffe / Allergene: 

1=Frischei, 2=mit Farbstoff,3=gewachst,4=Süßstoffe, 5=Farbstoffe,  



 

 

 

Warum Wildfleisch so gesund ist! 

 
Wildtiere ernähren sich von Früchten der Natur und 

führen ein freies Leben nach den Ansprüchen der 

jeweiligen Wildart. 

Mehr als übliches Schweine-, Rind- oder Geflügelfleisch 

enthält das Wild besonders viel Eiweiß. 

Zusammen mit Fisch gehört es zu den eiweißreichsten 

Fleischarten. Aufgrund des niedrigen Anteils an 

Bindegewebe ist es leichter verdaulich als andere 

Eiweißarten. Das Fleisch Reh-, Rot- oder Damwild 

enthält die wertvollen und für die ausgewogene 

Ernährung wichtige Spurenelemente Selen, Eisen und 

Zink in hohen Anteilen. Zudem ist Wildfleisch mager, 

cholesterinarm und garantiert frei von Medikamenten. 
 


